
4

TEL:０７２-６４１-８４２１
携帯電話からのご注文は

ご注文・お問い合せは

URL : http://www.e-kyoei.co.jp

〒568-0094 大阪府茨木市桑原1-1
e-mail : info＠e-kyoei.co.jp

編集後記

今回、信頼できる国内の老舗ごま油製造メーカー様にパートナーとなっていただき、

より一層「お客様のお役に立てる商品を」と考え、一から商品作りに取り組みました。

パートナーメーカーの真摯な企業姿勢とものづくりへのこだわりが、

当社の理念とも一致し非常に良い商品ができたと自負しております。

ぜひ、この機会にご用命いただきまして、末永いご愛顧を宜しくお願い致します。

　安倍首相は 1 月 7 日、参院本会議での各党代表質問で、
2017 年４月に予定している消費税率 10％への引き上げについ
て、大規模な天変地異などが起きない限り「確実に実施する」
と強調しました。
　しかし、軽減税率の導入により1兆円の社会保障財源に穴が
開いている状態です。総合合算制度の取りやめで 4,000 億円
の確保は決まっていますが、残り 6,000 億円の恒久財源が必
要となります。
　個人消費の伸び悩みの一因となっている社会保障制度への
不安を払拭するためにも早急な恒久財源の確保が必要です。

当社オリジナル!!当社オリジナル!!

新商品のご案内!!新商品のご案内!!新商品のご案内!!新商品のご案内!!

尚、長年ご愛顧いただきました「龍美牌 純正ごま油 16.5kg缶」は在庫がなくなり次第終売とさせていただきます。これまでのご
厚情に深く感謝いたします。ありがとうございました。終売時期等、詳細につきましては、当社担当セールスにご確認ください。

こだわりの深煎りこだわりの深煎り
原料ごまを強く焙煎することで、ご
ま油特有の香ばしさが際立ちま
す。少量でも風味がございますの
で、メニューによってはご使用量を
減らしたりオリジナル調合油の作
成にも適しています。
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伝統の圧搾製法伝統の圧搾製法
薬品を一切使わずに、すりつぶし
たごまを圧搾機にかけて油をしぼ
りだす、昔ながらの製法で製造し
ていますので、ごまの風味が生き
ています。
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豊かな風味と
すっきりとした後味
豊かな風味と

すっきりとした後味
ごまを搾った後の不純物を取り除
く工程にじっくり時間をかけてい
ますので深煎りですが、澱（おり）
やエグミ、苦味が少なく後味がすっ
きりしています。
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