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TEL:０７２-６４１-８４２１
携帯電話からのご注文は

ご注文・お問い合せは

URL : http://www.e-kyoei.co.jp

〒568-0094 大阪府茨木市桑原1-1
e-mail : info＠e-kyoei.co.jp

編集後記

～日本生まれ、日本育ちの、こだわりの血統～

純国産鶏種
じ ゅ ん わ け い

“赤鶏”や“純国産鶏”などのメニュー表記が可能です！！

● 冷凍  純和鶏  もも肉  国産
　　　   2kg定貫/ケース12kg
● 冷凍  純和鶏  むね肉  国産
　　　   2kg定貫/ケース12kg

● 冷凍  純和鶏  手羽先  国産　2kg定貫/ケース12kg● 冷凍  純和鶏  手羽先  国産　2kg定貫/ケース12kg

海外産に代表されるような一般的なブロイラーは、ソースや濃い味付けに合うように淡白な
味わいと柔らかい肉質へと品種改良を重ねてきました。一方、「純和鶏」は適度に歯ごたえの
ある肉質で、素材自体の味わいを楽しんでいただける鶏です。
こだわりの品種を比較的お求めやすくお取り扱いいただけます。メニュー名での訴求には
「純和鶏」や「赤鶏」、「純国産鶏」などの記載が可能です。

※その他、中抜き（首・足首付き）など、お取り寄せ可能なアイテムもございますのでお問い合わせください。

ご好評いただいております「国産 純和鶏」に、新たに「手羽先」を加えて3つの部位を
販売することとなりました。
これにより、これまで以上に幅広いメニューに「国産 純和鶏」をご使用いただけます。

比較的大ぶりな純和鶏の手羽先は、焼けば
皮がパリッと、中はジューシーな肉質です。
焼き･揚げ調理はもちろん、煮物でもおいしく
仕上がります。
また、ゼラチン質が溶けだした、おいしい鶏
スープ作りにもおすすめの1品です。
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地鶏

赤鶏

（飼育に工夫）
銘柄鶏

（ブロイラー）
一般

純和鶏

硬すぎず、適度な
弾力と旨みの濃さ、
ジューシーさが特長

「純和鶏」の食味マップ

●基礎鶏から国産鶏種で育種された
　こだわりの血統
●日本人の味覚に合わせた
　味わいを追求
●飼料米給餌による資源循環型農業

　日米など TPP 参加12ヵ国は2月4日、ニュージーランドで
協定文に署名しました。昨年 10 月に大筋合意した協定文が確
定し、今後は議会承認など国内手続きを本格化させます。
　日本は輸入関税に関して、農産物や工業品を合わせた貿易
額ベースで 95％の撤廃となり、農産物のみに限定すると 81％
の関税撤廃となります。
　署名後、各国は議会承認などの国内批准手続きを開始し、2
年以内の発効を目指していますが、経済規模が最大で一番の
焦点となる米国は、大統領選挙の絡みもあり、議会の承認は難
航が予想されています。


