
冷凍 京丹波産 大黒本しめじ ころハーフカット 120ケ
きのこの旨み成分、グアニル酸を豊富に含んだ「本しめじ」です。冷凍のまま様々な調理法でお使いい
ただける便利なハーフカット。
商品名の由来となった、大黒様のお腹のようにぷっくりした柄（軸の部分）と立派な笠がとても存在感
があり、お皿に映えます。ハーフカットになったものが120ピース入っています。

冷凍 上海蟹みそ入 小籠包 25g×20個
蟹みそ入りのコクのあるスープが、透明感のある皮にたっぷりと包まれ、ひと口目から蟹の風味が口
いっぱいに広がります。
これからの季節に人気の高まる小籠包の中でもさらに季節感のある一品になりました。
弊社敷地内の自社工場で製造した商品です。
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TEL:０７２-６４１-８４２１
携帯電話からのご注文は

ご注文・お問い合せは

URL : http://www.e-kyoei.co.jp

〒568-0094 大阪府茨木市桑原1-1
e-mail : info＠e-kyoei.co.jp

編集後記
　先月号の当欄でお伝えした、大阪堂島商品取引所の「コメ先
物」の本上場申請が延期となりました。
　6 年の試験期間を経て、満を持して政府に申請しましたが、
価格形成への影響を懸念した自民党の農業プロジェクトチーム
で「本上場の申請については認めがたい」との意見でまとまった
ことから、堂島商取が本上場申請から試験場上の再延長に切り
替え、農水省がそれを認可しました。
　本上場には、今後 2年間の試験上場期間中で、今回反対した
政治家に先物への理解を深めてくれる取り組みや、妥協点を見
いだせる議論を尽くす必要があります。

季節の食材～秋～季節の食材～秋～季節の食材～秋～季節の食材～秋～
今年の夏は猛暑でしたので、９月になってやっと一息･･･と言いたいところですが、

近年秋の訪れも少しずつ遅くなっているような気がします。これも温暖化の影響でしょうか。
そんな残暑厳しい中でもせめてお料理では秋を感じたいですよね。

今回は、季節感を演出するお手伝いができるよう、秋から冬が旬の食材を集めてみました。
気になるアイテムがございましたら、弊社営業スタッフにぜひお問い合わせください。

冷凍 蒸し牡蠣 21/25g 1kg（播磨灘産）
冷凍 蒸し牡蠣の天ぷら 20粒（広島県産）

原料となる牡蠣をあらかじめセイロで蒸し加工しており、ノロウイルスは失活化されています
（※厚生労働省推奨の基準を満たしています）ので、調理現場で安心してお使いいただける商材
です。広島県産の蒸し牡蠣の天ぷらは、170℃で 90 秒ほどの揚げ時間で調理が可能なのも便利
です。播磨灘産の蒸し牡蠣は、解凍後そのままお召し上がりいただけます。メニューにあわせて
お使い分けください。

※パソコンやスマートフォンで簡単に発注や商品検索ができるようになりました。
※ご登録・ご利用は無料です。

検索ANNKIKY  WEB

冷凍 海水養殖チャイロマルハタ フィレ 300/400g 2枚入
台湾で養殖されたチャイロマルハタの皮付きフィレです。
高級魚のクエやアラ（𩺊）と同じハタ科の魚で、濃厚な味が特長です。解凍してそのままでもお
召し上がりいただけますので、和食ではお寿司や天ぷら、しゃぶしゃぶなどにも使われます。
中華ですとやはり清蒸魚（チンチョンユィ）がおすすめです。

冷凍 鱗付き白甘鯛 フィレ 70/100g 2kg
京都では「ぐじ」と呼ばれる高級魚です。鮮度が良くなければ鱗付きにはできませんが、この商品は鮮
度の良い状態で水揚げからフィレ加工・凍結までおこなっていますので、フレッシュのように鱗が立
ちます。
鱗は大変柔らかく、加熱することでシャキシャキとした食感を楽しむことができます。鱗だけでなく身
も柔らかい魚で、甘みがあります。


